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ARROCES

Paella Valenciana

Paella Valenciana con Alcachofas (temporada)

Paella de Seifioret (Gamba Roja, Cigala, Gambdn)

Paella I’Albufera (Anguilas, Gambén, Cardo)

Paella de Bacalao (bacalao, cebolla, patata, sepia)
Paella de Verduras (Verdura de temporada)

Paella de Pulpo del mediterraneo

Fideua de Marisco (Gamba Roja, Cigala, Gambodn)
Fideua de Pato con Setas, Foie y Caracoles

Arroz Abanda

Arroz Negro

Arroz de Marisco (Gamba Roja, Cigala, Gambodn)

Arroz de Cangrejo y Galera

Arroz de Rape y Cigalas con Alcachofa (Temporada)
Arroz de Carabineros y Rape con Alcachofa (Temporada)
Arroz de Langosta con Alcachofa (Temporada)

Arroz de Bogavante

Arroz Meloso de Pollo, Conejo con Verdura y Caracoles
Arroz de Pato o Pollo, Conejo con Boletus y Caracoles
Arroz de Costillas de Cerdo con Boletus y Caracoles
Arroz con Acelgas y Caracoles (Temporada)

Arroz Fessols i Naps

PAELLA Y ARROCES TODOS POR ENCARGO
(MINIMO PARA DOS PERSONAS)
LOS ARROCES PUEDEN SER CALDOSOS O EN PAELLA

COMUNITAT
i&LENCIANA

IVA INCLUIDO



